
Il Cocktail
Antipasti

Paste e Risotti

Secondi
Burrata y bruschetta de tomate
Suave queso burrata servido sobre pan chapata 
untado con salsa de tomate

Ensalada caprese
Un clásico de la cocina italiana, mozzarella, 
tomate y pesto

Ensalada César Palace
Crujientes hojas de lechuga aliñadas con nuestro 
aderezo César, espolvoreadas con queso 
parmesano y tocino

Limoncello

Aperol spritz de la casa

Rosmarinus

Soda italiana de rosas

Risotto caprese
Arroz Carnaroli al dente cocido lentamente, 
servido con queso mozzarella, tomate y pesto

Risotto al azafrán
Arroz Carnaroli al dente cocido lentamente y 
aromatizado con azafrán

Espagueti a la amatriciana
Pasta larga fresca preparada con salsa de 
tomate y queso gratinado

Langosta y pasta paccheri
Mejore su experiencia añadiendo una cola de 
langosta a su pasta en salsa de tomate y vodka

Fusilli con tomate y prosciutto
Pasta al dente con tomates cherry y prosciutto

Lasagna Bolognese
Hojas de pasta hechas a mano con tradicional 
salsa boloñesa y queso mozzarella

Penne al pesto
Pasta corta con pesto de albahaca, queso 
parmesano y piñón blanco

Ravioles de camarón
Pasta fresca rellena de camarones en salsa 
de tomate aromatizada con un toque 
de vodka

Zuppe

Paste e Risotti

Crema de tomate asado
Suculenta creación con tomate escalfado 
y queso

Il Cocktail

Antipasti
Carpaccio de res alcaparrado
Láminas de res aderezadas con alcaparras 
y servidas con ensalada de arúgula

Arancini al azafrán
Suaves croquetas de arroz y queso parmesano, 
especialidad de la cocina siciliana

Frito mixto de mariscos
Pulpo, calamar y pescado rebosados con un toque 
limón italiano

Minestrone
Típica sopa de hortalizas y pasta

Opción vegetariana disponible

609 MXN

MPS - CL06



Antipasti

Paste e Risotti

Secondi
Pizza

Caponata
De la cocina siciliana un clásico guisado de 
vegetales de la huerta: tomate, berenjena 
y aceitunas

Vignarola
Platillo romano preparado con alcachofas, 
guisantes y habas

Salmón al grill
Cocinado al grill con vegetales salteados 
y un toque de pesto

Pulpo a las brasas
Pulpo cocinado a la parrilla servido con gnocchi 
en tradicional salsa arrabiata

Involtini de pollo
Pechuga de pollo envuelta en tocino y rellena 
de queso, jamón y espinaca

Secondi

VEGETARIANO VEGANO

LIBRE DE GLUTEN
En Palace Resorts estamos orgullosos de ofrecer alimentos con ingredientes libres de gluten. Sin embargo, el ambiente de nuestras cocinas no lo 
es; por lo que no podremos asegurar que cualquier elemento del menú sea 100% libre de gluten. Si usted es celíaco, por favor contacte al gerente 
del restaurante.
   Nuestros alimentos se preparan bajo estrictas normas de higiene y calidad, sin embargo, el consumo de productos crudos es bajo su propio 
riesgo.
     Este alimento contiene nueces o semillas que pueden causar alergias.

ARTURO MONFORTE
Chef de Cuisine

PICANTE

Pizza Margherita
Con mozzarella fresco y albahaca

Pizza 3 quesos
Tan buena que no se necesitan 4: cabra, 
mozzarella fresco y provolone ahumado

Pizza

Milanesa de cerdo
Clásico plato de Milán, chuleta de cerdo 
empanizada con pan y parmesano, cocida en 
mantequilla, servida con ensalada de arúgula 
y tomate cherry

Saltimbocca de ternera
Ternera rellena de prosciutto servida de salsa 
de salvia y vegetales

Ossobuco con risotto milanés
Ossobuco de res cocido en su punto servido 
con cremoso arroz al azafrán

Bistecca alla Fiorentina Tagliata
Porterhouse al grill servido con hongos asados, 
tomate cherry y arúgula

Pizza Pepperoni
Dorada y crujiente con un ahumado e intenso 
favorito de siempre; pepperoni dorado, salsa 
de tomate, mozzarella y queso parmesano

Pizza Diavola
Salchicha picante, chile xcatic, hojuelas de chile y 
mozzarella fresco para los que disfrutan del picante

2,310 MXN

Esta bebida es libre de alcohol
Aplica costo adicional. Se cobrará el monto en USD o su equivalente en MXN. El precio deberá ser cubierto con cargo a habitación.
El tipo de cambio para cobro de servicios es de MXN $21.00 MPS - CL06


